
ENTRANTES
CARPACCIO DE CARNE CON PARMESANO RALLADO Y CREMA 
BALSÁMICA

CARPACCIO DE SALMÓN CON CREMA DE AGUACATE, CEBOLLINO 
Y PERLAS

CARPACCIO DE ATÚN CON POLVO DE ALCAPARRAS, FLOR DE 
ALCAPARRA, ACEITUNAS Y WASABI

BURRATA FRITA CON SALSA DE FRESA, GUANCIALE Y CREMA 
BALSÁMICA

ENSALADA CÉSAR CON PARMESANO RALLADO, PICATOSTES, 
POLLO REBOZADO Y SALSA CÉSAR

BROCHETA REBOZADA DE TORREZNO Y PULPO CRUJIENTE CON 
CHIMICHURRI DE PIÑA

ENSALADA DE TEMPORADA

............................................................................ 18,00€

............................................................................... 18,50€

............................................................................ 18,00€

............................................................ 21,00€

.................................................... 15,90€

......................................... 15,90€

....................................... 19,00€

SAZÓN & FUEGO
C O M I D A  T R A D I C I O N A L

by

HAmbUrgEr 
O soLomIllO dE pOllO

10€MENÚ
BABY



Tapas

PATATAS BRAVAS

CROQUETA DE TEMPORADA

GUACAMOLE CON TORREZNOS Y FOCACCIA

CALAMARES A LA ROMANA

TACOS “SAZÓN Y FUEGO”

QUESO DE CABRA FRITO CON MERMELADA

TABLA MIXTA DE QUESOS Y EMBUTIDOS CON FOCACCIA

PATACÓN CON CEVICHE DE ATÚN

CHIPIRONES AL AJO Y PEREJIL

PATACÓN CON MIX DE CARNES

TABLA DE VERDURAS

...................................................................... 8,00€

................................. 3,00€ ( la unid.)

............................ 18,00€

.................................................... 12,00€

........................................................ 16,90€

............................. 10,90€

.......... 19,50€

............................................ 20,90€

............................................... 12,90€

......................... 12,00€ (por unid.)

............................................................. 12,00€



Carnes y Pescados
(SERVIDOS CON PATATAS Y VERDURAS)

ENTRECOT DE VACA AÑOJA

PICAÑA DE VACA MADURADA (DRY AGED)

ENTRECOT MADURADO (DRY AGED) APROX. 480 G

ENTRAÑA

SECRETO IBÉRICO

TABLA REQUENA:
LONGANIZA, CHORIZO, MORCILLA Y PANCETA 

SEPIONET

TATAKI DE ATÚN

TATAKI DE SALMÓN CON GUACAMOLE

PULPO CON PURÉ DE BONIATO Y TOMATE CHERRY

..................................................... 25,00€

.............................. 23,00€

................. 38,00€

.............................................................................. 20,00€

................................................................... 15,00€

......................... 19,50€

................................................................................. 17,00€

..................................................................... 22,00€

..................................... 19,00€

................. 25,00€



BURGUERS
TODAS NUESTRAS CARNES SON DE VACA RUBIA GALLEGA

CON 60 DÍAS DE MADURACIÓN CERTIFICADA.

MASTODONT DOBLE SMASH BEEF, DOBLE BACON, EXTRA DE 
CHEDDAR FUNDIDO, PEPINILLO, CEBOLLA CARAMELIZADA Y 
SALSA MASTODONT.

CARLOS TERCERO CARNE CERTIFICADA DE 220 G, JAMÓN 
SERRANO A LA PLANCHA, HUEVO, ALIOLI NEGRO Y CEBOLLA A LA 
PLANCHA.

MARADONA CARNE CERTIFICADA DE 220 G, GUANCIALE, 
MERMELADA DE GUANCIALE, CEBOLLA CARAMELIZADA AL VINO 
DE OPORTO Y SCAMORZA AHUMADA.

DAY TO REMEMBER CARNE CERTIFICADA DE 220 G, COSTILLA 
DE CERDO, CHEDDAR, CRUJIENTE DE PARMESANO, BBQ 
BOURBON Y COLESLAW.

PODEROSA CARNE CERTIFICADA DE 220 G, BACON, CEBOLLA 
CRUJIENTE, GRANIZADO DE PARMESANO, SALSA DE MIEL Y 
MOSTAZA, Y HUEVO DE CODORNIZ.

LA DIABLA CARNE CERTIFICADA DE 220 G, SOBRASADA, 
IBERICA, PEPINILLO, CHEDDAR, JALAPEÑOS, CEBOLLA 
CARAMELIZADA Y MAYONESA DE AJO.

KRAKEN PULPO A LA PARRILLA, CREMA DE BONIATO, 
ENSALADA, TOMATE, COLESLAW Y ALIOLI.

....................................................................... 15,90€

...................................................................................... 15,90€

............................................. 16,90€

.................................................................. 17,90€

.................................................. 16,90€

............................................. 16,90€

....................................... 19,50€


